LA TABLE D’HOTES

ENTREES STARTERS

Bruschetta a la brousse, huile vierge

Bruschetta with fresh brousse cheese, virgin olive oil

Petit gratin de brandade de morue, poélée de courgettes

Mini gratin of salt cod brandade, sautéed courgettes

PLATS MAIN DISHES

Tian de legumes

Provencal vegetables tian

Cuisse de poulet fermier, carottes fondantes et pommes de terre grenaille

Farm-raised chicken leg, melting carrots and baby potatoes

DESSERTS DESSERTS

Fraises au basilic

Strawberries with basil

Tarte au chocolat

Chocolate tart

Entree + Plat ou Plat + Dessert — 25€

Starter + Main Dish or Main Dish + Dessert

Entree + Plat + Dessert — 33€

Starter + Main Dish or Main Dish + Dessert
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Tous nos prix sonten € TTC - Service compris — La carte des allergenes est disponible sur demande

All our prices are in € - Service included — The allergen menu is available upon request



A GENTLE THIRST

APERITIFS & BEER

Martini - Red or White 6¢cl — 5
Ricard 4cl —5

White wine kir

Blackberry or blackcurrant

La Barbaude beer 33cl — 8

COCKTAILS

Gin tonic 12cl —11
Spritz 12cl — 12

WINE BY THE GLASS

White, rosé or red wine — 6

Gourmet viognier — 6

DIGESTIFS

Get274cl—o9

Farigoule - Thyme liqueur 4cl — 9
Gordon's Gin4cl—9

Absolut Vodka 4cl — 9

Havana Rum 4cl —9

Limoncello 4cl — 9

Bailey's 4cl — 10

Diplomatico Rum 4cl — 14

SOFTS DRINKS

Fruit juices — 5

Orange, apple or apricot 33cl

Coca Cola or Coca Zero 33cl — 5
Fuze Tea33cl—5

Lemonade 25cl — 5

Syrups — 5

Strawberry, grenadine, mint or orgeat 20cl

MINERAL WATERS

Perrier 33cl — 5
San Pellegrino 75¢cl — 6
Vittel 75¢cl — 6

All our prices are in € VAT included - Service included

WHITE WINE

Vin de France Bio - Chateau de Nages — 25
« Liberty Nages » 2024

Vin de France - Mas du Chéne — 30
« Chateau Les Oliviers de Salettes » 2025

AOP Costieres de Nimes Bio — 33
Mourgues du Gres « Les Galets Dores » 2023

IGP Pays du Gard Bio - Mas du Chéne — 40
« Marche Avant » 2023

AOP Pic Saint-Loup — 45
Mas Bruguieres « Les Muriers » 2023

AOP Cobtes du Roussillon Bio — 55
Domaine Olivier Pithon « Lais » 2021

AOP Cotes Catalanes — 60
Domaine du Clos des Fees « Vieilles Vignes » 2022

ROSE WINE

Vin de France Bio - Chateau de Nages — 25
« Liberty Nages » 2025

IGP Cevennes - Gournier « Gris de Grenache » 2025 — 28

Vin de France - Mas du Chéne « Rose » 2025 — 30

AOP Costieres de Nimes Bio — 33
Mourgues du Gres « Les Galets Roses » 2025

AOC Pic Saint-Loup — 40
« Heritage du Pic Saint-Loup » 2025

RED WINE

Vin de France Bio - Chateau de Nages — 25
« Liberty Nages » 2024

IGP Céevennes - Mas Bres « Luna » 2023 — 28

AOP Costieres de Nimes Bio — 33
Mourgues du Gres « Les Galets Rouges » 2023

AOP Terrasses du Larzac « Les Carlines » 2023 — 40

IGP Pays du Gard Bio - Mas du Chéne — 45
« Pinot Glou-Glou » 2022

LE PRE
GALOFFRE

Dfee e e



